
MENU

DESSERT
Dôme framboise sur génoise

60
€

ENTRÉE
Briochette garnie 

Espuma de foie gras et sa mâche

FROMAGE
Supplément de +5,50€

(Comté AOP, Saint Marcellin, Bleu d’Auvergne)

Cocktail Aphrodisiaque
avec ou sans alcool

PLAT
Filet de caille rôti sauce morilles

(gratin dauphinois, asperges vertes)

Filet de Saint-Pierre sauce homardine
(gratin dauphinois, asperges vertes)
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menu 100% fait maison


