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ENTREE

Foie gras au torchon maison sur toast, & sa mache
vinaigrette huile de noisette

PLATS

Supréme de poulet fermier roti, sauce morilles

accompagné de gratin dauphinois & julienne de légumes

FROMAGE
en supplément (4,50€/pers)

Assiette de fromages régionaux
(Saint Marcellin IGP, Bleu du Vercors IGP)

Tiraball

Tiramisu spéculoos a la facon du Chef

F1OVLO3dS d3IANIA SNNAN
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526 /pers 52€ /pers

MENU
TTOV.LO3dS HANIA SINT
NMENU
T1OV.LO3dS HANIA SINT

ENTREE

Salade fraicheur

ENTREE

Falafel menthe & coriandre

salade verte, tomates dés, oignons rouges, suprémes d'oranges et
pamplemousse, truite fumée, ravioles frits

salade verte, tomates, oignons rouges

PLAT

Steak de thon mariné et grillé

PLAT

accompagné de riz basmati & julienne de légumes . L . .
Nouilles chinoises sautées aux légumes

FROMAGE

en supplément (4,50€/pers)

FROMAGE

Assiette de fromages régionaux en supplément (4,50€/pers)

(Saint Marcellin IGP, Bleu du Vercors IGP) Assiette de fromages régionaux

(Saint Marcellin IGP, Bleu du Vercors IGP)

DESSE%%WWW

Tiraball

DESSERT

Salade de fruits frais de saison

Tiramisu spéculoos & la facon du Chef
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NMENU

6 2 € /pers

ENTREES

Foie gras au torchon maison sur toast, & sa mache

vinaigrette huile de noisette
ou
Salade fraicheur
{salade verte, tomates dés, oignons rouges, suprémes d'oranges et pamplemousse,

truite fumée, ravioles frits)
ou

Salade périgourdine

(salade verte, tomates, pignons de pin, gésiers confits, magret fumé, escalope de foie gras)

F1OVLO3dS H3INIA SNNAN

PLATS

Supréme de poulet fermier réti, sauce morilles
(accompagné de gratin dauphinois & julienne de légumes)
ou
Steak de thon mariné et grillé

(accompagné de riz basmati & julienne de légumes)
ou
Filet de boeuf aux morilles

gratin dauphinois & julienne de légumes

FROMAGE

Assiette de fromages régionaux
(Saint Marcellin IGP, Bleu du Vercors IGP)

DESSERTS

Macaron chocolat, could?hcard //Lre,
e’ M/pzﬁe

Tiraball
Tiramisu spéculoos a la facon du Chef

v

22€ /pers

MENU ENFANT (jusqu'a 12ans)

MENU

F1OVLO3dS d3IANIA SNNAN

BOISSON

Une boisson au verre au choix
(Coca-Cola, thé glacé ?%ﬁgi, Orangina, sirops, jus de fruits)

PLAT

Fish & chips
Cabillaud pané et frites fraiches

DESSERT *
Moelleux au chocolat %
créeme anglaise et chantilly ™




des Ainés

*B2E /pers

ENTREE

Foie gras au forchon maison sur toast, & sa méche
vinaigrette huile de noisette

F1OVLO3AdS HINN3r3AAd SNNIN

PLATS

Supréme de poulet fermier réti, sauce morilles

accompagné de gratin dauphinois & julienne de légumes

FROMAGE

Assiette de fromages régionaux
(Saint Marcellin IGP, Bleu du Vercors IGP)

DESSERT

Tiraball

Tiramisu spéculoos a la fagon du Chef

N BOISSONS
* dejeuner“ Speotaole

L \Y .“ *yoir conditions tarifaires
| -

1 kir.1/4 devin. 1 cafe




AlNes

B2 € jpers

des AlNés

7 2E€ joers

MENU
MENU

ENTREE

Salade fraicheur

F1OVLO3dS J3INNIr3ad SNNIN
F1OVLO3dS J3aINNIrad SNNIN

ENTREE

Salade perigourdine
salade verte, tomates, pignons de pin, gésiers confits, magret fumé,
escalope de foie gras

salade verte, tomates dés, oignons rouges, suprémes d'oranges et
pamplemousse, truite fumée, ravioles frits

PLAT

PLAT

Filet de boeuf aux morilles
gratin dauphinois, échalote confite & poélée de légumes

Steak de thon mariné et grillé

accompagné de riz basmati & julienne de légumes

FROMAGE

Assiette de fromages regionaux
(Saint Marcellin IGP, Bleu du Vercors IGP)

DESSE?%W@W

Tiraball

FROMAGE

Assiette de fromages régionaux
(Saint Marcellin IGP, Bleu du Vercors IGP)

DESSERTS

Macaron chocolat, coulant caramel

Tiramisu spéculoos & la facon du Chef

BOISSONS

1 kir. 1/4 de vin . 1 café

BOISSONS

1 kir. 1/4 de vin . 1 café

*yoir conditions tarifaires

*voir conditions tarifaires



