
CUISINE

Menu 
Crémeux châtaigne & copeaux de foie gras 

servi avec des croûtons de pain d’épices rôtis

MISE EN BOUCHE

ENTRÉE

PLAT

PRÉ-DESSERT

FROMAGE

DESSERT

Charlotte de sole Homardine
accompagnée de riz noir complet, sauce homardine

Ballotin de pintade aux cèpes et bolets 
sauce foie gras, mousseline de panais, et poêlée de légumes verts

Trou Normand
sorbet citron vert, vodka

Assiette de fromages secs de nos régions
Picodon, Bleu d’Auvergne, Comté

Sphère chocolat 
croustillant riz soufflé, crémeux caramel et mousse noisette

Coupe de cocktail apéritive
avec ou sans alcool

RÉVEILLON
SAINT-SYLVESTRE

APÉRITIF

fait maison


