
MENU

DESSERT
Dôme chocolat, cœur crème brûlée glaçage rosé

58
€

ENTRÉE
Crémeux saumon fumé et yuzu en brioche, 

pesto et aneth

FROMAGE
Supplément de +5,50€

(Comté, Saint Marcellin IGP, Bleu de Sassenage)

Cocktail Aphrodisiaque
avec ou sans alcool

PLAT
Suprême de pintade rôti, 

sauce fruits rouges
(gratin dauphinois, charlotte butternut)

Bavarois de sole à la forestière 

et son beurre blanc safrané
(riz basmati à l’encre de seiche, charlotte butternut)

ou

(*)

(*) choix du plat viande ou poisson à nous renseigner lors de la réservation 
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