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MENUS

diner-spectacle




2 TRRE

E 4 9 ,°°€ /pers

ENTREE

Foie gras au torchon maison sur toast, & sa mache
vinaigrette huile de noisette

PLAT

Quasi de veau, jus corseé

accompagné d'un écrasé de pommes de terres,
échalote confite & poélée de légumes

FROMAGE

en supplément (4,50€/pers)

Assiette de fromages régionaux
(Saint Marcellin IGP, Bleu du Vercors IGP)

DESSERT

Sablé crémeux au chocolat Gianduja
éclats de noisettes et pistaches, creme anglaise et chantilly




MER

49 ,50€ pers

ME=NU

ENTREE

Cassolette de Saint Jacques
et fondue de poireaux beurre blanc

PLAT

Filet de dorade sébaste, sauce normande

accompagné de riz basmati safrané & poélée de légumes

FROMAGE

en supplément (4,50€/pers)

Assiette de fromages régionaux
(Saint Marcellin IGP, Bleu du Vercors IGP)

DESSERT

D&me de fruits rouges et crumble fagcon "terre”




VEGE:

49 ,50€ pers

ME=NU

ENTREE

Salade composée
salade verte, carottes rapées, tomates, oignons rouges, galette avocado

PLAT

Gnocchis creme de parmesan

FROMAGE

en supplément (4,50€/pers)

Assiette de fromages régionaux
(Saint Marcellin IGP, Bleu du Vercors IGP)

DESSERT

Sablé crémeux au chocolat Gianduja
éclats de noisettes et pistaches, creme anglaise et chantilly




ETOILE:

6 O € /pers

ENTREES

Foie gras au torchon maison sur toast, & sa méche
vinaigrette huile de noisette
ou
Cassolette de Saint Jacques et fondue de poireaux beurre blanc
ou

Salade périgourdine
(salade verte, fomates, pignons de pin, gésiers confits, magret fumé, escalope de foie gras)

ME=ENU

PLATS

Quasi de veau, jus corsé

écrasé de pommes de terres, échalote confite & poélée de légumes
ou
Filet de dorade sébaste, sauce normande

riz basmati safrané & poélée de légumes
ou
Filet de boeuf aux morilles

écrasé de pommes de terres, échalote confite & poélée de Iégumes

FROMAGE

Assiette de fromages régionaux
(Saint Marcellin IGP, Bleu du Vercors IGP)

DESSERTS

Macaron chocolat, coulant caramel
& crémeux citron
ou
D&me de fruits rouges et crumble fagon "terre”




2 PITI CABARET

22 € pers
E

MENU ENFANT (jusqu'a 12ans)

BOISSON

Une boisson au verre au choix
(Coca-Cola, thé glaceWm Oranging, sirops, jus de fruits

PLAT

Burger Kid

Steak haché de beeuf, bun's, oignons rouges, tomate, pickles,
cheddar, sauce tartare Y ¢
et frites maison x

DESSERT w

Sablé crémeux au chocolat Gianduja
éclats de noisettes et pistaches, creme anglaise et chantilly x




