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4 6 =€/pers

Foie gras au torchon maison sur tfoast, & sa mélche_é
vinaigrette huile de noisette
ou
Tataki de filet de boeuf et vermicelles de riz croustillant T3

JA

Tournedos de veau, jus corsé (*) 1
ou
Cuisse de canard confite, rétie au poivre de Sechuan (*%

(*) plats accompagnés de gratin dauphinois & poélée de légumes de saison

en supplément (4,50€/pers)

Assiette de fromages régionaux
(Saint Marcellin IGP, Bleu du Vercors IGP)

Sablé crémeux Gianduja

ou
Déme poire éclats de chocolat & meringue maison 3
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4 6 =€/pers

Tataki de thon Albacore et vermicelles de riz croustillant
AR
Ravioles asperges écrevisses, sauce homardine

Filet de sandre cuit sur peau, beurre blanc citronné (*) 2
=)
ou )

Croustillant de Saint Jacques & persillade () _é

(*) plats accompagnés de riz vénéré & poélée de légumes de saison

en supplément (4,50€/pers)

Assiette de fromages régionaux
(Saint Marcellin IGP, Bleu du Vercors IGP)

Sablé crémeux Gianduja

ou
Dome poire éclats de chocolat & meringue maison _é
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4 6 € /pers

ENTREE

Salade de saison composée, vinaigrette de curry
& galette de légumes sélection du Chef

PLAT

Carbonara végétarienne aux légumes de saison
& son pesto maison

A
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FROMAGE

en supplément (4,50€/pers)

Assiette de fromages régionaux
(Saint Marcellin IGP, Bleu du Vercors IGP)

DESSERTS

Sablé crémeux Gianduja

ou

Dome poire éclats de chocolat & meringue maison A~
T




5 7 =€/pers

Entrée du menu Terre ou Mer au choix

N ou

Salade périgourdine (salade verte, tomates, pignons de pin,

gésiers confits, magret fumé, escalope de foie gras) A
T

Plats du menu Terre ou Mer au choix

ou
\h . Filet de boeuf aux morilles, accompagné de gratin dauphinois
e,

R & poélée de légumes de saison Pat
< -3%::% -D

Assiette de fromages régionaux
(Saint Marcellin IGP, Bleu du Vercors IGP)

Gros macaron Vanille, ganache chocolat noir & framboises

ou 2\
Sablé crémeux Gianduja '

e ou
= A

“ - Dome poire éclats de chocolat & meringue maison 1




MENU ENFANT (jusqu'da 12ans)

2 2 € /pers

BOISSON

Une boisson au choix
(Cocaq, Oranging,lce Teq, Sirops, Jus de fruits, ...)

PLAT

Burger
(Steak haché de beeuf, bun's, oignons rouges, tomate,
pickles, cheddar, sauce tartare) * ) ¢
& Frites maison A

DESSERT

Sablé crémeux Gianduja
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