


Foie gras au torchon maison sur toast, & sa mâche

vinaigrette huile de noisette

F R O M A G E  

D E S S E R T
Sablé crémeux Gianduja, crème anglaise et chantilly

Assiette de fromages régionaux 

(Saint Marcellin IGP, Bleu du Vercors IGP) 

 

/pers

B O I S S O N S  I N C L U S E S
1 kir     .    1/4 de vin    .   1 café 

5 7 €

P L A T
Cuisse de canard confite, rôtie au poivre de Sechuan, 

accompagnée de gratin dauphinois & d'une poêlée de légumes

de saison



F R O M A G E  
Assiette de fromages régionaux 

(Saint Marcellin IGP, Bleu du Vercors IGP) 

D E S S E R T
Sablé crémeux Gianduja, crème anglaise et chantilly

/pers

B O I S S O N S  I N C L U S E S
1 kir     .    1/4 de vin    .   1 café 

5 7 €

Tataki de thon Albacore et vermicelles de riz croustillant

P L A T
Filet de sandre cuit sur peau, beurre blanc citronné, accompagné

de riz vénéré & poêlée de légumes 

de saison 



Croustillant de Saint Jacques & persillade, accompagné de riz

vénéré & poêlée de légumes de saison 

 

Filet de boeuf aux morilles, accompagné de gratin dauphinois 

& d'une poêlée de légumes de saison 

ou 

Tataki de filet de boeuf et vermicelles de riz croustillant

 

Ravioles asperges écrevisses, sauce homardine

 

ou 

  F R O M A G E  
Assiette de fromages régionaux 

(Saint Marcellin IGP, Bleu du Vercors IGP) 

 D E S S E R T S
Sablé crémeux Gianduja, crème anglaise et chantilly

ou 
Moelleux chocolat, crème anglaise et chantilly

/pers

B O I S S O N S  I N C L U S E S
1 kir     .    1/4 de vin    .   1 café 

6 8 ,   €

P L A T S

5 0


