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DEJEUNER SPECTACLE

5 7 =€ /pers

Foie gras au torchon maison sur toast, & sa mache

vinaigrette huile de noisette Pa
=

Cuisse de canard confite, rétie au poivre de Sechuan,
accompagnée de gratin dauphinois & d'une poélée de [égumes
de saison VAN
—

Assiette de fromages régionaux
(Saint Marcellin IGP, Bleu du Vercors IGP)

Sablé cremeux Gianduja, creme anglaise et chantilly

1kir . 1/4devin . 1café
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DEJEUNER SPECTACLE

Tataki de thon Albacore et vermicelles de riz croustillant
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Filet de sandre cuit sur peau, beurre blanc citronné, accompagné
de riz vénéré & poélée de légumes

de saison Pat
—

Assiette de fromages régionaux
(Saint Marcellin IGP, Bleu du Vercors IGP)

Sablé crémeux Gianduja, créme anglaise et chantilly

1 kir . 1/4devin . 1café
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DEJEUNER SPECTACLE

-

6 8 ’50=€ /pers

Tataki de filet de boeuf et vermicelles de riz croustillant _é.

ou
Ravioles asperges écrevisses, sauce homardine A
—

Croustillant de Saint Jacques & persillade, accompagné de riz

vénéré & poélée de légumes de saison _%

ou
Filet de boeuf aux morilles, accompagné de gratin dauphinois

& d'une poélée de légumes de saison _%

Assiette de fromages régionaux
(Saint Marcellin IGP, Bleu du Vercors IGP)

Sablé crémeux Gianduja, creme anglaise et chantilly
ou
Moelleux chocolat, creme anglaise et chantilly

1kir . 1/4devin . 1café
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